保存年限：二年
表A10-1  萬能科技大學  一般及專業理論課程綱要表
	系名稱：旅館管理系

	科目中文名稱：旅館HACCP實務與法規     英文名稱：Hotel HACCP Practice and Legislation

	授課內容屬性：▓ 理論講述  □數學推導  ▓實例說明  □實作演練  ▓專業技術應用

	學年、學期、學分數(時數)
	四技第二學年、第二學期、2學分(2節)

	先修科目或先備能力：餐旅衛生與安全 

	教
學
目
標
	1.知識：危害分析重要管制點(HACCP)是目前國際公認最有效、最經濟的食品安全制度。
2.技能：使學生理解旅館HACCP是從事餐飲旅館行業企業決策、管理人員、現場操作人員的衛生安全重要工具。
3.態度：建立良好之餐旅食品安全管制系統(HACCP),生產品質良好,衛生安全無慮之優良食品。
4.其他：課堂上蒐集各產業執行HACCP之實例,分門別類使學生了解實施HACCP制度時所因遵循之規範。

	保護智慧，創意無限，請勿使用盜版，非法影印或下載、散布未授權軟體。不法侵害他人智慧財
產權，依法應負民刑事責任。

	教材大綱

	單元主題
	內容綱要
	教學參

考節數
	核心能力

關聯比重
	評分項目
代號及標準%

	食品安全管制系統概論
	HACCP系統之基本概念、HACCP系統之

發展緣由、傳統衛生管理與HACCP制度之

比較、國內外實習HACCP制度之現況

(ISO22000)、HACCP制度之建立
	2
	目前狀況由授課教師依單元主題勾選關聯核心能力，系統產出關聯比重。
	A
	5

	HACCP之七大原則
	判別潛在性食品安全危害、決定重要點、建

立管制程序、建立監測程序、建立矯正與再

發防止措施、建立有效之記錄保存制度、建

立確認程序
	4
	
	K
	5

	原料及製程相關之潛在

危害分析步驟
	何謂危害、何謂危害分析、危害分析工作表、
原料之潛在危害、製程之潛在危害、危害分

析工作表填列之實務例
	4
	
	G
	5

	食品安全及品質相關制

度介紹
	HACCP、GMP、GHP、CAS
	2
	
	H
	5

	GHP計畫書之撰寫原則

與實例
	GHP計畫書之撰寫原則、餐盒食品工廠

GHP標準作業程序書實例、食品業者GHP

衛生管理標準作業程序書實例、團體膳食業

與餐飲業GHP標準作業書實例
	4
	
	D
	5

	期中考試
	期中考試
	2
	
	B
	25

	HACCP計畫書之撰寫

原則與實例
	團體膳食業與餐飲業HACCP計畫書實例、

飲料業HACCP計畫書實例、發酵乳HACCP

計畫書實例、水產加工業HACCP計畫書實

例
	4
	
	J
	5

	食品安全管制系統之落

實
	追蹤管理之重要性及其方法介紹、教育訓練

對食品安全管制系統之重要性
	2
	
	G
	5

	執行食品安全管制系統
常見問題之缺失與對策
	食品安全管制系統追蹤管理系統、製程及品

質管制標準作業常見之缺失、倉儲管制、運

輸管制、檢測與量測管制、客訴管制、成品

回收、文件管制、教育訓練等標準作業作業

常見之缺失、衛生管理標準作業常見之缺

失、製程HACCP計畫執行常見之缺失、食

品安全管制系統推行之分析檢討
	4


	
	G
	5

	ISO22000與HACCP制

度
	ISO22000系統之介紹、ISO22000與

HACCP系統之關聯性、ISO22000與

HACCP制度之比較
	4
	
	K
	5

	食品安全管制系統之實

施現況與未來趨勢
	亞洲地區實施HACCP之歷史及現況、美洲

地區實施HACCP之現況、歐洲地區實施

HACCP之現況、大洋洲地區實施

HACCP之現況
	2
	
	H
	5

	期末考試
	期末報告
	2
	
	E
	25

	總計（小時）
	36
	
	總計
	100%

	教科書(書名、作者、出版者和出版日期)
	參考書(書名、作者、出版者和出版日期)

	書名：食品安全管制系統-

      HACCP之建立與實務指引
作者：方繼等合著
書局/出版者：華格那企業有限公司
出版日期：2012年9月
	書名：HACCP 理論與實務
作者：汪復進著
書局/出版者：文京出版社 
出版日期：2011 年

	評分項目代號

	A.出席率    B.期中考    C.期末考    D.平時考    E.報告成績    F.口試    G.作業

H.課堂討論    I.取得證照    J.實作(成品展示)    K.行為觀察    L.其他

	※教學目標(歸納為四項)：分別為知識(Knowledge)、技能(Skills)、態度(Attitudes)、其他各一項。

※單元主題：為各項知能之彙整。

※內容網要：為各項知能即一般知識、職業知識、態度；專業技術安全知識；專業基礎知識，加上補充之知能（表A8上未列，但為達知識或技能的完整性，課程中需教授之技能及相關知識），撰寫方式係以不含動詞的知能內容方式呈現。

※三者之關係：教學目標＞單元主題＞內容網要。

	檢核項目
	是否符合

	1.是否將科目名稱、上課時數及學分數填入本表。

2.是否將教學目標、綱要名稱或單元名稱填入本表。

3.所填入的行業知能是否有考慮學生學習的順序性、邏輯性、連貫性、完整性。

4.除了表A6所敘述的行業知能，是否有考慮到其他的知能，以成為一門完整學科。
	是□   否□

是□   否□
是□   否□

是□   否□


填表說明:

1.將一般及專業理論課程科目名稱、上課時數及學分數填入本表。

2.欲達成本科目之教學目標，應在大專程度範圍內將其系統知識加入，以成為一門完整學科。例如：要學會乘除則應加入加減之運算的知能才能成為一門完整的學科。

3.應考慮知識體系(學科)完整性並依學生學習的順序性、邏輯性、連貫性、完整性等特性將表A8中的各該科目應包括之知能填入內容綱要欄中，並擬訂綱要名稱或單元名稱並確立教學目標。
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